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Lyngdhus

Forretter

Stor tarteletskal med hgns i asparagus.
Rejecocktail tropical med flutes og smgr.

Honsesalat p& ananasringe med bacon.

Rgget dyrekglle pd napolitanosalat med broccoli terrin og
marinerede hindbeaer.
Serveret med Cumberland dressing og flutes.

Fiskeanretning med kulmulefilet paneret med panko pa salatbund,
Dertil pesto, salsa, alioli dip og flutes.

Indbagt laks med rejer og dildcreme.

Rgget tuncarpaccio med tigerrejer, syltet peber med ost, grillet
peber, fresesalat med dressing, capers og flutes.

Koldragget laks, anrettet med lakse paté. Pyntet med tyttebeer og
peberrod créme, anrettet pa bund af sort pasta og babyspinat.

Grillet kylling bryst pa spaede salater, bacon og pesto hertil tzatziki
og flutes.

Fiskeanretning med dampet fisk og krebshaler, rejer og
hummerkgd. Ragret i en laekker dressing, pyntet i en tynd ristet
rugbrgdsskale.

Laksesymfoni med kold og varmrgget laks, lakstimbale. Hertil
dressing og brad.

Hel dampet laks pa salatbund med % aeg og rejer, hertil dild
dressing og flutes. (minimum 30 couverter)

Tapastallerken med parmaskinke, fennikel pglse, oksemgrbrads
carpaccio, friske mozzarella, ost, oliven og tilbehgr.
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