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Lyngdhus

Forretter

Stor tarteletskal med hgns i asparagus.
Rejecocktail tropical med flutes og smgr.

Honsesalat p& ananasringe med bacon.

Rgget dyrekglle pd napolitanosalat med broccoli terrin og
marinerede hindbeaer.
Serveret med Cumberland dressing og flutes.

Fiskeanretning med kulmulefilet paneret med panko pa salatbund,
Dertil pesto, salsa, alioli dip og flutes.

Indbagt laks med rejer og dildcreme.

Rgget tuncarpaccio med tigerrejer, syltet peber med ost, grillet
peber, fresesalat med dressing, capers og flutes.

Koldragget laks, anrettet med lakse paté. Pyntet med tyttebeer og
peberrod créme, anrettet pa bund af sort pasta og babyspinat.

Grillet kylling bryst pa spaede salater, bacon og pesto hertil tzatziki
og flutes.

Fiskeanretning med dampet fisk og krebshaler, rejer og
hummerkgd. Ragret i en laekker dressing, pyntet i en tynd ristet
rugbrgdsskale.

Laksesymfoni med kold og varmrgget laks, lakstimbale. Hertil
dressing og brad.

Hel dampet laks pa salatbund med % aeg og rejer, hertil dild
dressing og flutes. (minimum 30 couverter)

Tapastallerken med parmaskinke, fennikel pglse, oksemgrbrads
carpaccio, friske mozzarella, ost, oliven og tilbehgr.
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Lyngdhus

Marts 2026

ud af Indi

Hovedretter
Hoveareller hus hus

Svinekam med sveer, rgdkal, asier og ribsgelé, hvide og brune

*

19 kartofler og skysauce. 195 Kr. - 205 Kr.

20% Krydret stegt nakkefile’_c med bagte tomater ristede grgntsager, sma 195 Kr. 205 Kr.
krydderkartofler og whiskysauce.

2% Svinekam stegt som vildt med salat Waldorff, ribsgelé, hvide og 196 Kr. 207 kr.
brune kartofler og fladesauce.
Gl. dags oksesteg med glaseret perlelgg, grgntsager, asier,

23 tyttebaer, hvide kartofler og flgdesauce. 202 kr. 217 kr.

24 Kalvesteg stegt som \{ildt m/anapassalat, tyttebaer, baconbgnner, 207 kr. 222 K.
gulergdder, pomme rissolet og vildtsauce.

25 Krydret kalve_steg, med arstidens r|sted_e grgntsager, rgdlgg og 212 kr. 227 Kr.
bacon, smgrristede kartofler og rosmarinsauce.

26 Oksefilet med braiserede rgdlag, cha_mplgnon og porre, bagte 222 Kr. 232 kr.
tomater, krydderkartofler og bearnaisesauce.
Amerikansk oksekgd med arstidens grgntsager, bacon, bgnner,

27  krydderkartofler og karamelliseret rgdvinssauce. 212 kr. 227 Kr.

8 Rosa stegt oksemgrbrad m/honnln_gglaserede valngdder, arstidens 272 kr. 282 K.
grgntsager, krydderkartofler og mild pebersauce.

29 Dyrefilet med baconbgnner, ristede champignon, bagte tomater, Dagspris

Waldorff salat, tyttebaer, smgrvendte kartofler og vildtfladesauce.
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Lyngdhus

Marts 2026
ud af Ind i
Desserter hus hus
34* Hjemmelavet isrand med frugter. 87 Kr. 97 Kr.
35*% Fromage. 87 kr. 97 Kr.
36 Hjemmelavet islagkage. 89 kr. 99 kr.
38 Ngddekage med puré, is og frugter. 94 Kr. 104 Kr.
39 Hjemmelavet is kugler i ngddekurve med puré. 94 kr. 104 Kr.
42* Is kugler - rullet i chokolade og ngdder med nougat sauce. 89 Kr. 99 Kr.
44 2 ananas med frugter, 2 slags is, fladeskum og ngdder. 99 kr. 109 Kr.
45 D_essertsymfoni: Forskellige desserter, 140 Kr.
Min. 30. couverter.
46  Bryllups islagkage i etager. Pris efter aftale
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Lyngdhus

Natmad

Klar suppe m/boller.

Fladelegeret aspargessuppe.
Karrysuppe med rejer og ris.

Luksus biksemad m/bearnaisesauce.

Palaegsbuffet: 3 slags palaeg, lun leverpostej, brgd, smgr.

Flgdelegeret chili/aspargessuppe med forarslgg og grillkylling
stykke.

AEggekage med bacon og purlgg serveret med rugbrgd og smgr.
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Lyngdhus

Marts 2026

ud af Indi
Buffet hus hus

Lakse/rejesalat med pasta - hertil kaviar creme
Chillimarineret skinke med persille og hvidlggs kartofler
Roastbeef med grgntsags teerte

61 Hot wings - hertil salat 220 Kr. 250 Kr.
Brie med ristet sesam, hertil frugt
Indbagt laks med dildcreme
Grillet kylling bryst pa spaede salater, bacon og Pesto,
hertil tzatziki
62 Lune skinkeruller i fladesauce med bacon og champignon 275 Kr. 310 Kr.
hertil salat
Oksefilet med flgdekartofler
Ostesalat med »Himmel Bla«
Rgget laks med spinat terrine
Skaldyrssalat i rugbrgds skaller
Lufttgrret skinke og chorizopglse
Americano oksekgd med grgntsags ragout,
63 Halve bagte kartofler og persillesmar, 349 Kr. 389 Kr.
Kalkunsnitzel i tomat/fladesauce med pastasalat
2 slags ost
Marcipantaerte med creme og frisk frugt
64 Brgd og smgr pr. couvert. 15 Kr. 20 Kr.
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Lyngdhus

Marts 2026
Planke
Minimum 30 couverter
Nogle forslag kunne veaere.
Forslag 1

Planke med italienske pglse
Specialiteter, store oliven og
Forskellig pesto.

U/hus 115 Kr.-

I/hus 125 Kr.-

Forslag 2
Planke med rgget dyrkglle hertil

AEggestand, Serano skinke med melon
Chorizopglse, mango og oliven.
U/hus 115 Kr.-

I/hus 125 Kr.-

Forslag 3

Planke med fisk. Hvidvinsdampet
Kulmule med rejer og pesto, rullet i
noritang samt varmrgget laksestykker,
Hvidvinsdampet muslinger og rejer.

U/hus 125 Kr.-

I/hus 135 Kr.-

www. Lyngaahus.dR, Tlf. 23 96 04 04 e-mail. [yngaahus@lyngaahus.dR,




Lyngdhus

Marts 2026

Forslag 4

Planke med 4 forskelig slags ost
Og eventuelt hjem rgret ost

og pyntet med forskelig frugt
U/hus 120 Kr.-

I/hus 130 Kr.-
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Lyngdhus

Marts 2026

Helaftensarrangement

(Max. 8 timer)

Velkomst: Husets speciale

3k 3Kk 5k 5K K K K

Menu: Veelg selv en forret, hovedret og dessert fra
menukortet markeret med *

KKk kK k k%

Vine: Husets hvidvin, rgdvin og dessertvin
ad libitum under middagen

3K 3K 5K 3K K K >k >k
Kaffe og the med smakager

K kK K %k >k %k Xk
Under dansen: Fri bar med gl, vin og vand

kK >k 5k Xk kK k %k

Natmad: Valg selv natmad fra menukortet maerket
med* (serveres ikke senere end kl. 01.30)

kK >k kK k k%

Pris pr. couvert kr. 610,- inkl. bordpynt og betjening
Bgrn under 12 3r 1/2 pris
Min. 30 Voksen couverter

kK kK kK ko k%

@nskes der anden forret, hovedret, dessert eller natmad
end mrk. med *, er differencen lig med tillaeg.

@nskes hovedretten som buffet kan det aftales seerskilt.

Brunch
(Max 6 timer)

Priser efter aftale
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Lyngdhus

¥ Marts 2026
. Indi

Drikkevarer hus
Velkomstdriks

Husets speciale (Hvidvin med Hyldeblomstdrik) 30 Kr

Andre velkomstdrinks kan aftales. '

Gin has med lime og mangosirup 49 Kr.
Vine

Husets hvidvin/rgdvin

Andre vine kan aftales 215 Kr.

Isvand, pr. person 5 Kr.
Dessertvin

pr. gl. 36 Kr.

Portvin eller sherry, pr. gl. 40 Kr.
Diverse

Cognac/Likgr 52 Kr.

Snaps 35 Kr.

] 40 Kr.

Vand 35 Kr.

Isvand pr. person 5 Kr.

Kaffe og the 25 Kr.

Kransekagekonfekt fra: 50 Kr.

Smakager 25 Kr.
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